
SERVICIO: 16-18ºC.        GRADUACIÓN: 13,5%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,63 g/l        pH: 3,60 

Puro Tempranillo de Rioja Alta elaborado  
con una innovadora apuesta por roble español.

Variedad
100% tempranillo.

Viñedo
Parcelas seleccionadas en Viñaspre (Rioja Alavesa)  
y San Vicente de la Sonsierra (Rioja Alta), con edades 
comprendidas entre los 35 y los 45 años de edad. 

Ciclo 2019
En general, y pese a las heladas que se registraron  
en abril y mayo, 2019 fue un año cálido, con un otoño  
e invierno suaves. La excepcional climatología  
en el periodo de maduración dio lugar a una vendimia 
perfecta y el Consejo Regulador calificó la añada  
como “Excelente”.

Elaboración y crianza
Fermentación alcohólica en depósitos de acero inox  
con extracción de color y aromas de forma natural,  
al igual que la fermentación maloláctica, que se realizó 
muy lentamente. Crianza durante 18 meses en roble 
español (Quercus pyrenaica) procedente de bosques 
situados en Burgos y en León. Afinado en botella  
durante 12 meses. Selección de 72 barricas.

Notas de cata
COLOR. Granate intenso.

NARIZ. Predominan los aromas a fruta roja, que dan paso 
a matices mentolados, balsámicos, cedro, resina y hierbas 
frescas, así como sutiles notas de café y cacao.

BOCA. Sensación gustativa compleja que realza  
la intensidad aromática en equilibrio con los balsámico. 
Taninos que aportan mayor redondez y carnosidad  
en boca. 

Maridaje
Carnes rojas y a la brasa, diferentes ahumados  
y quesos curados.
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