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Puro Tempranillo de Rioja Alta elaborado
con una innovadora apuesta por roble espafiol.

VARIEDAD
100% tempranillo.

VINEDO

Parcelas seleccionadas en Vifiaspre (Rioja Alavesa)
y San Vicente de la Sonsierra (Rioja Alta), con edades
comprendidas entre los 35 y los 45 afos de edad.

En general, y pese a las heladas que se registraron =
en abril y mayo, 2019 fue un afio cdlido, con un otofio =
e invierno suaves. La excepcional climatologia

en el periodo de maduracion dio lugar a una vendimia
perfecta y el Consejo Regulador calificé la afiada
como “Excelente”.

Fermentacidn alcohoélica en depésitos de acero inox
con extraccion de color y aromas de forma natural,
aligual que la fermentacion maloldctica, que se realizé
muy lentamente. Crianza durante 18 meses en roble
espaiiol (Quercus pyrenaica) procedente de bosques
situados en Burgos y en Leon. Afinado en botella
durante 12 meses. Seleccion de 72 barricas.

Nuestro compromiso para lograr un impacto ambiental neutro

nos hallevado a reducir el peso de nuestras botellas.

QUERCUS PYRENAICA
- ROBLE BSPANOL -
D!

Granate intenso.

Predominan los aromas a fruta roja, que dan paso
amatices mentolados, balsdmicos, cedro, resina y hierbas
frescas, asi como sutiles notas de café y cacao. RIOJA
Denominacién de Origen Calificada

Sensacion gustativa compleja que realza
la intensidad aromatica en equilibrio con los balsédmico.
Taninos que aportan mayor redondez y carnosidad
enboca.

® WINEInMODERATION

Carnes rojas y a la brasa, diferentes ahumados
y quesos curados.

16-18°C. 13,5% 5,63 g/1 3,60



